Risultati del Panel-test della Seconda Giornata Dimostrativa svoltasi presso la
Fiera Campionaria di Venticano 2023

Prototipi di formaggio spalmabile proposti:

In base ai risultati ottenuti nelle precedenti prove di assaggio, sono state apportate alcune modifiche
alla tecnologia produttiva per ridurre la sensazione di acidita, tipica di questo formaggio, iniziando
la fase di scale-up su una scala intermedia tra quella di laboratorio e quella produttiva artigianale.

Per I'occasione é stato riproposto “Il formaggio spalmabile Irpino” e una sua versione dolce,
ovvero “Cremoso Irpino al miele di sulla”.

Di seguito i feedback ottenuti dagli assaggiatori.
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Alcuni commenti degli assaggiatori...






